ПРЕДЗАКАЗ РЕСТОРАНА «КАФЕ ФЛОРИАН»

1) Предзаказ до игры осуществляется заранее (до 3 июля), то есть до полигона.   Количество предзаказов ограниченно. Сложность предзаказа исчисляется в баллах от 1 до 100, от их суммы зависит суммарные возможности ресторана по выполнению.  Цена предзаказа  в рублях определяется исходя из стоимости продуктов, стоимости транспортировки, стоимости расходных материалов при приготовлении, амортизации оборудования. Гарниры прилагаются.

Предзаказы перестают приниматься, после набора шефами определённого кол-ва баллов.

 Заказ строго на почту ratiandr@yandex.ru  ЗАКАЗЫ НА 6 июля заняты.

ВОЗМОЖНО ИЗГОТОВЛЕНИЯ БЛЮД НЕ ИЗ СПИСКА ПО ДОГОВОРЕННОСТИ (заказы на шашлыки и стейки не принимаются).

	№
	Название блюда и расшифровка
	Количество порций от и до (шт)
	Сложность в баллах 1-100
	Цена от и до (руб)

	1
	БЕДУИНСКИЙ ВЕЧЕР

Запеченная баранья ножка с тимьяном, розмарином и лимоном.


	10
	40
	1300

	2
	БАВАРЕЦ

Запеченный свиной окорок под пряной корочкой.


	8-10
	80
	2500

	3
	ОТДЫХ КУРФЮРСТА

Фазан с луком, картофелем и черносливом


	2-4
	40
	1000-2000

	4
	ОСЕННИЙ ВЗЛЁТ

Фрикасе из дичи (рябчики или куропатка или голубь) с летними овощами


	4
	40
	2500

	5
	АНТИВЕГ

Свиной филе-миньон в шалфее с зеленым горошком под луковым соусом.


	4-8
	50
	700-1400

	6
	Узбекский плов из баранины


	 10-20
	80
	 1200-2400

	7
	Плов из курицы с сухофруктами по-Бакински


	10-20
	80
	1000-2000

	8
	Хивинский плов с сухофруктами (постный)
	10-20
	80
	500-1000

	9
	АГНЕЦ

Тушеный ягненок с тыквенным пюре.


	4-6
	80
	 1200-1800

	10
	ФУНТИК

Поросенок, зажаренный целиком
	6-12
	1000
	3500

	11
	У КОСТРА ЛОУРЕНСА АРАВИЙСКОГО

Баран целиком, с подачей по мере прожарки
	 25
	100
	 7000

	12
	МЕЧТЫ РЫБАКА

Радужная форель с розмарином во фритюре
	4-6
	25
	1200

	13
	Устрицы свежие с лимоном и белым вином

ТОЛЬКО НА 7 ИЮЛЯ
	2-6
	25
	1600-2500

	14
	МОРСКОЙ ЦАРЬ

Омар (лангуст/лангустин/омар) 
	2
	25
	1200

	15
	У ИВАНА 

Стерлядь, запечённая целиком в сметане и с пряной начинкой
	2-4
	50
	1800

	16
	ГУСИ-ЛЕБЕДИ

Гусь запечённый целиком с яблоками или гречкой
	10
	60
	2300

	17
	ГРОЗА ПРЕРИЙ

Индюшонок, запечённый целиком с мёдом, шоколадом и апельсином.
	10
	60
	2600

	18
	ВОДЯНОЙ

Очень крупная речная рыба (сом, щука, судак, белый амур, толстолобик от 5 кг весом) запечённый по авторскому рецепту
	10-15
	80
	2500


2) Предзаказ на игре осуществляется не мене чем за один день из следующего списка блюд.  Гарниры прилагаются.

	№
	Название блюда и расшифровка
	Количество порций от и до (шт)
	Сложность в баллах 1-100
	Цена от и до (руб)

	1
	ПЕЧЁНО ВЕПРЕВО КОЛЕНО

Рулька свиная запечённая
	2-8 1 рулька – 2 порции
	35
	300-1200

	2
	ОХОТА МЮНХАУЗЕНА

Утка запечённая с лимонами и/или брусникой
	5-10

1 утка – 5 порций
	35
	800-1600

	3
	ОДИНОКИЙ БУШМЕН

Кролик, запечённый в сметане
	4
	35
	800

	4
	ПОДНЯТАЯ ЦЕЛИНА

Перепела маринованные на гриле
	4-8

1 перепел, одна порция
	40
	400 - 800

	5
	У ИМПЕРАТОРА 

Форель речная (озёрная) на гриле с лимоном и водкой
	6-10
	50
	1500

	6
	ЛЕСОПОВАЛ

Стерлядка сибирская, крепкого посола (с водкой 25 грамм или без)


	1-10

1 порция – 100 грамм с сервировкой
	10
	100

	7
	АЛЯСКА

Голени барана, запечённые со специями
	2-8
	35
	300-900


ШЕФЫ РЕСТОРАНА (Дамир и Ратиандр)

